ripen
Griunen Baum

Bad Soden - Altenhain

Kennzeichnung von Zusatzstoffen im Gastronomiebereich

Farbstoff
Konservierungsstoff
Geschmacksverstarker
Phosphat

Kann bei ubermaligem Verzehr abfuhrend wirken
Antioxidationsmittel
geschwarzt
geschwefelt
SuRungsmittel
Coffeinhaltig
chininhaltig
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Allergen-Legende

A Glutenhaltiges Getreide, sowie daraus erstellte Erzeugnisse
A1 Weizen
A2 Roggen
A3 Gerste
A4 Hafer
Dinkel
Kamut

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln

Haselnusse

Walnusse

Kaschunusse

Pecanusse

Paranusse

Pistazien

Macadamiannusse

Queenslandnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus
gewonnene Erzeugnisse
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Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an das Personal!



